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MERLOT - DOC

Zona D1 ProbuzioNe: D.O.C. Friuli Colli Orientali. CoLore: Rosso intenso tendente al granato.

Vimigno: 100% Merlot. NOTE OLFATTIVE E GUSTATIVE: Presenta un bouquet
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot. pieno e fragrante con ricordi more e spezie, legger-
Eroca DI VENDEMMIA: Prima decade di ottobre. mente tannico con retrogusto leggermente erbaceo.
VINIFICAZIONE: Le uve vengono delicatamente diraspate  TEMPERATURA DI SERViZIO: 18 °C.

e pigiate. Il mosto cosi ottenuto viene lasciato ABBINAMENTI: Ideale per l'abbinamento alle carni
fermentare sulle bucce a temperatura controllata bianche e rosse cotte alla brace, cacciagione e formaggi
con frequenti rimontaggi al fine di estrarre colore e di media stagionatura.

aromi. Dato corso alla svinatura, l'afinamento continua

in barrique di rovere francese per lunghi periodi

24-36 mesi.
GRADAZIONE ALcoLica: 13,5% vol. circa.
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